— Maatregelen COVID-19
bij Green Village

Wij hanteren uiteraard de maatregelen zoals deze gesteld zijn door de overheid
en het RIVM. Daarnaast volgen wij eventuele veranderingen op de voet. Door de
gestelde maatregelen zijn er rondom bijeenkomsten bij Green Village een aantal
zaken veranderd. In deze factsheet behandelen wij onze hygiénemaatregelen en
de mogelijkheden die wij eventueel en op jouw verzoek, extra kunnen aanbieden.

Intensivering housekeeping

Onze schoonmaakdiensten zijn geintensiveerd. Dit betekent dat ruimtes,
toiletten, handgrepen en andere oppervlakten nog vaker schoongemaakt
worden en onze housekeeping continu op vloer aanwezig is.

Persoonlijke hygiénemaatregelen

Onze medewerkers nemen de persoonlijke hygiénemaatregelen in acht. Zo
wassen zij vaker hun handen, worden er geen handen geschud, houden zij
anderhalve meter afstand en hoesten of niezen zij in hun elleboog.

Toezicht op eventuele Kklachten

Medewerkers die verkouden zijn of andere klachten vertonen die kunnen
wijzen op het coronavirus, blijven thuis.

Dispensers met desinfecterende handgel

Verspreid door ons pand hangen verschillende dispensers met desinfecterende
handgel zodat onze gasten en medewerkers steeds hun handen kunnen
reinigen.

Maatregelen op schermen in het pand

Via de verschillende schermen rondom en in ons pand tonen wij de
veiligheidsmaatregelen die wij allen in acht dienen te nemen. Zo wordt een
ieder hier continu aan herinnerd.

Waarborgen voldoende afstand

Ons personeel zal een actieve rol spelen bij het houden van voldoende afstand
tussen de gasten en hen hier op wijzen.

Markeringen op de vloer

Op de vloer zullen wij door ons hele pand duidelijk aangeven wat een afstand
is van anderhalve meter door middel van markeringen.

Eenzijdige looproutes

Er worden looproutes gemaakt waarbij het mogelijk is om voldoende afstand te
houden. Zo komt er onder andere een aparte in- en uitgang.

Maatregelen omtrent food & beverages

Aangepast culinair aanbod

Ook in de keuken werkt ons team veilig en volgens de maatregelen. Ons
culinaire aanbod is anders dan je van ons gewend bent, maar we zorgen ervoor
dat het jou en de gasten aan niets ontbreekt.

Verantwoorde manier van serveren

Bij het uitserveren van ons culinaire aanbod wordt rekening gehouden met de
regels, zoals afstand tot elkaar, extra hygiéne en looproutes. Waar nodig
serveren wij de lunch in de zaal waar de bijeenkomst plaatsvindt.

Dranken in (recyclebare) flesjes

Voor de dranken werken wij alleen nog maar met (hervulbare) flesjes die wij
volledig recyclen.

Mogelijke extra maatregelen

Wanneer er bovenop de al reeds genomen maatregelen behoefte is aan extra
maatregelen, kunnen deze uiteraard worden toegepast. Een aantal van de mogeli-
jkheden zijn hieronder genoemd. Mochten er andere wensen zijn rondom jouw
bijeenkomst, dan denken we hier graag in mee.

Afgeschermde registratiebalies

De registratiebalies waar de gasten inchecken, kunnen voorzien worden van
een plexiglazen wand.

Plexiglazen scherm bij statafels

Statafels waar twee personen kunnen zitten, kunnen voorzien worden van een
plexiglazen scherm. Zo kunnen 1-op-1 gesprekken toch mogelijk gemaakt
worden.

Live verbinding voor extra bereik

Desgewenst kunnen we samen met onze AV-partner AVEX een live verbinding
tot stand brengen waardoor je de gasten in andere ruimtes en ook thuis kunt
betrekken bij de bijeenkomst.



